
 

 2018 年 6月 26 日 

株式会社相鉄ビルマネジメント 

相鉄グループの㈱相鉄ビルマネジメント（本社・横浜市西区、社長・千原広司）が運営するジョイナスでは、グルメエリア、

「JOINUS DINING」を含むレストラン＆カフェ店舗にて、暑い夏を乗り切るのにピッタリな、スパイスを使ったピリ辛料理はもちろ

ん、ボリューム満点なスタミナ料理やカラフルな見た目も刺激的なメニューが勢揃いした“ちょっと刺激的な”「JOINUS夏グル

メ」を 2018 年 6月 29日（金）から 8月 20 日（月）まで開催致します。 

 

 

ちょっと刺激的な「JOINUS 夏グルメ」 メインビジュアル 

 

極上のチーズの柔らかさが堪能できる、水牛モッツァレラ専門店「オービカ モッツァレラバー」より、イタリアのカラブリア産、

激辛サラミペースト“ンドゥイヤ”を使用した、激辛ピッツア『ピッツア ンドゥイヤ ブッラータ』や、三崎直送の新鮮でおいしいま

ぐろ丼を提供する「三﨑市場」より、大盛りご飯に通常の2.5倍のネタがのったボリューム満点の『まぐろメガ盛丼』が登場。ま

た、創作オムライス＆パスタを提供する「キッチンパレット」の人気パフェメニューからは、ラムネアイスにレッドグレープフルー

ツソースの酸味がアクセントでフルーティーな『カラフルパフェ』をご紹介。見た目も涼しくインスタ映えも抜群！刺激的なグル

メの後には、クールダウンにひんやりスイーツがおすすめです。夏を楽しむ刺激的なメニューがイロイロ盛りだくさんな、横浜駅

直結のジョイナスへ、ぜひこの機会にお越しください。 

スパイシーはもちろん、ボリュームや見た目も刺激的なメニューで、暑い夏を乗り切ろう！ 

ちょっと刺激的な「JOINUS 夏グルメ」開催！ 
2018 年 6月 29 日（金）～8月 20 日（月） 

 

 



■ちょっと刺激的な「JOINUS 夏グルメ」  おすすめメニュー（一部抜粋） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※営業時間 JOINUS DINING 11:00～23:00 
一部営業時間が異なる店舗がございます。 

＜オービカ モッツァレラバー＞ 

 

 

 

 

 

牛肉とチーズのトマトソーススンドゥブ 

\1,200（税込） 

スンドゥブとトマトソースの刺激的

な組み合わせ。トマトの酸味が夏

にぴったり！ランチは、ご飯、ナム

ル、デザート付き。/B1JOINUS 

DINING 

 

＜東京純豆腐＞ 

 

 

 

 

 

＜ステーキジョイント＞ 

 

 

 

 

 

 太陽のタコライス 

\1,080（税込） 

食材に徹底的にこだわったタコラ

イス。自家製タバスコのピリリとし

た刺激がアクセントに。※夏季限

定/B1JOINUS DINING 

 

＜南青山野菜基地＞ 

 

 

 

 

 

＜アフターヌーンティー・ 
ティールーム＞ 

 
 
 
 
 

 

＜野菜を食べるカレー 
キャンプエクスプレス＞ 

 
 
 
 
 

柚子辣湯麺 

\1,380（税込） 

生の唐辛子のコクある辛味と柚

子の酸味の絶妙な組み合わせが

刺激的！/B1JOINUS DINING 

＜阿夫利＞ 

 

 

 

 

 

ハンバーグステーキわさびソース 

（パン食べ放題付） 

\1,501（税込） 

和風に仕上げたジューシーなハ

ンバーグにピリッとわさびが効いた

ソースがぴったり。※夏季限定

/B2JOINUS DINING 

 

＜バケット＞ 

 

 

 

 

 

カラフルパフェ 

\648（税込） 

ラムネアイスにレッドグレープフル

ーツソースの酸味がアクセント。フ

ルーティーで懐かしい味わいで

す 。 ※ 夏季 限定 /B2JOINUS 

DINING 

＜キッチンパレット＞ 

 

 

 

 

 

フロートカフェグラッセ 

\978（税込） 

お店自慢のネルドリップコーヒー

に”クレミアソフト”を贅沢に盛り付

け。/B1 

 

＜クラシックカフェラミル＞ 

 

 

 

 

 

★スパイシー★ 
ピリ辛から激辛まで…辛さの中にも旨味が効いた夏にピッタリなメニュー！ 

 

 

 

 

刺激的な夏グルメのあとは見た目刺激的デザート！ 
ひんやりスイーツ＆ドリンクで COOL DOWN! 

 

 

 

 

 

アメリカンケイジャンステーキ 

\1,836（税込） 

自慢のサーロインステーキにケイ

ジャンシーズニングをまぶし、スパ

イシーに焼き上げました。特製の

サルサソースとチェダーチーズと

一緒に ど う ぞ 。※夏季限定

/B1JOINUS DINING 

 

ローストチキンとレモンのクリーミーカレー 

\1,650（税込） 

レモンのマーマレードを隠し味に

オリジナルスパイスミックスとアー

モンドミルクを加え煮込んだクリー

ミーなカレーです。※7/25までの

期間限定/B1 

シーフードと彩り豊かな野菜が夏

にぴったり。パクチーとスパイシー

なグリーンルーが相性抜群。辛さ

アップするとさらに刺激的！

/B1JOINUS DINING 

ピッツア ンドゥイヤ ブッラータ 

\3,130（税込） 

イタリアのカラブリア産激辛サラミ

ペースト“ンドゥイヤ”を使用したピッ

ツアです。/B2JOINUS DINING 

 

★和のピリ辛★ 
わさびや柚子胡椒など和の刺激が 
ピリっと効いたスパイシーメニュー！ 

 

 

 

 

 

 

★カレー★ 
暑い季節はやっぱりカレー！ 

香辛料が効いた辛さと香りで食欲 UP 間違いなし！ 
 
 
 
 

特大ロースかつ御飯 

\1,600（税込） 

通常の 1.6 倍のボリューム！ロー

スの中でも脂身が豊富な肩ロー

スに近い部分を厚切りにし、じっく

り と 揚 げ ま し た 。 /B2JOINUS 

DINING 

＜とんかつ和幸＞ 

 

 

 

 

 

まぐろメガ盛丼 

\1,296（税込） 

見た目のインパクトも大なマグロ

丼。大盛りご飯にネタが何と通常

の 2.5 倍！/B1JOINUS DINING 

 

＜三﨑市場＞ 

 

 

 

 

 

★ボリューム★ 
見た目も刺激的なボリューム満点メニュー！

スタミナ料理で夏を乗り切ろう！ 
 

 

 

 

 

シーフードと彩り野菜のタイ風グリーンカレー

\1,190（税込） 



■ちょっと刺激的な「JOINUS 夏グルメ」概要 

【開催日時】       2018 年 6月 29日（金）～8月 20 日（月） 
【会場】        「JOINUS DINING」を含むレストラン＆カフェ店舗 
【冊子ビジュアル】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【参加店舗・メニュー一覧】  全 43店舗  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No 店舗名 フロア 商品名 税込価格 商品情報

1 タリーズコーヒー 3Ｆ T'sパフェバート　マンゴーパッション ¥680 7つの素材を使用した心躍るパフェ。パッションフルーツの甘酸っぱさ、ピタヤのカラフルな彩りがポイントです。※7月31日までの期間限定

2 ナナズグリーンティー 3Ｆ 明太子の出汁茶漬け ¥778 北海道噴火湾産の明太子をたっぷりのせたシンプルな出汁茶漬け。有明産の海苔の風味がより一層香りを引き立てます。

3 ドロップコーヒー 2Ｆ レモンスカッシュ ¥480 暑い夏にぴったりな味も見た目も爽やかな炭酸のドリンクです。※7月上旬より販売開始。夏季限定。

4 プロント　イル　バール 1Ｆ きのこのペペロンチーノ ¥890 たっぷりのきのこと燻りベーコンを使い、唐辛子がピリっと刺激的な夏らしいパスタです。

5 アフタヌーンティー・ティールームＢ1
ローストチキンとレモンのクリーミーカ

レー
¥1,650 レモンのマーマレードを隠し味にオリジナルスパイスミックスとアーモンドミルクを加え煮込んだクリーミーなカレーです。※7月25日までの期間限定

6 オスロコーヒー Ｂ1 トリプルベリーソーダ ¥600 北欧でポピュラーな果実”リンゴベリー”、苺、ブルーベリーを入れた彩り豊かなベリーづくしのソーダです。

7 クラシックカフェラミル Ｂ1 フロートカフェグラッセ ¥978 お店自慢のネルドリップコーヒーに“クレミアソフト”を贅沢に盛り付け。

8 クリスピークリームドーナツ Ｂ1 ジェリーinソーダ　パイナップルティー
S\388

T\432
紅茶と相性の良いパイナップルを組み合わせたティーソーダ。レモンジェリーの酸味がアクセントに。※夏季限定

9 まん天餃子 Ｂ1 島唐辛子餃子 ¥345 豚ばら肉と野菜の具に、沖縄産の島唐辛子を加えたスパイシーな餃子です。

10 ラ・セゾン Ｂ1 お抹茶かき氷 ¥1,080 おいしい氷で昔ながらの手がきかき氷。綿菓子のようにフワフワです！※夏季限定

11 阿夫利 JOINUS DINING(B1) 柚子辣湯麺 ¥1,380 生の唐辛子のコクがある辛味と柚子の酸味の絶妙な組み合わせが刺激的！

12 アンドダブルレインボー JOINUS DINING(B1)
まぐろとアボカドのスパイシーポキボ

ウル
¥1,274 ピリ辛マヨソースで和えたまぐろとアボカドを共に。ごま油の香りとスパイシーな味付けが食欲をそそります。※夏季限定

13 かにチャーハンの店 JOINUS DINING(B1) ピリ辛かにかにチャーハン ¥900 人気の“かにかにチャーハン”をピリ辛の自家製ラー油でアレンジ。にんにく風味と辛さでスタミナUP！※夏季限定

14 古奈屋 JOINUS DINING(B1) 冷し旬野菜カレーうどん ¥1,350 大人気の旬野菜カレーうどんが“冷製”で登場！7種の野菜とチーズでおいしくミネラルも補給。※夏季限定

15 更科一休 JOINUS DINING(B1) カレー南そば ¥920 カレーのスパイスと蕎麦の出汁がベストマッチ。ピリ辛の中にコクがあり後をひく味です。

16 ステーキジョイント JOINUS DINING(B1) アメリカンケイジャンステーキ ¥1,836 自慢のサーロインステーキにケイジャンシーズニングをまぶし、スパイシーに焼き上げました。特製のサルサソース、チェダーチーズと一緒にどうぞ。※夏季限定

17 東京北浜 JOINUS DINING(B1) 海鮮オリーブ丼 ¥1,080 ゆずこしょうのさわやかな辛さがたまらない！オリーブオイルドレッシングの軽い味わいが魅力の海鮮サラダ丼です。

18 東京純豆腐 JOINUS DINING(B1)
牛肉とチーズのトマトソーススンドゥ

ブ
¥1,200 スンドゥブとトマトソースの刺激的な組み合わせ。トマトの酸味が夏にぴったり！ランチは、ご飯、ナムル、デザート付き。

19 トゥルースープ JOINUS DINING(B1)
グリルチキンと夏野菜のスープカレー

（サラダ付）
¥1,100 オクラや人参、じゃがいもなどの色どり豊かな野菜に、丁寧に焼き上げたチキンがゴロっと入ったスープカレー。※夏季限定

20 ハウスメイド JOINUS DINING(B1)
特選国産牛のスパイシートマトハン

バーグステーキ
¥1,274 お店自慢の特選国産牛のハンバーグを夏らしいピリっとスパイシーなソースで召し上がれ！※夏季限定

21 日比谷松本楼 JOINUS DINING(B1) がっつり夏野菜カレー ¥1,500 大盛ご飯に夏野菜をがっつりトッピング。自慢のカレーをたっぷりかけて召し上がれ！※夏季限定

22 マンゴツリーキッチン JOINUS DINING(B1) 夏野菜の鶏ガパオ ¥980 たっぷりの夏野菜を使ったピリ辛のガパオを香り高いジャスミンライスにのせました。※8月15日までの期間限定。

23 三﨑市場 JOINUS DINING(B1) まぐろメガ盛丼 ¥1,296 見た目のインパクトも大なマグロ丼。大盛ご飯にネタが何と通常の2.5倍！

24 南青山野菜基地 JOINUS DINING(B1) 太陽のタコライス ¥1,080 食材に徹底的にこだわったタコライス。自家製のタバスコのピリリとした刺激がアクセントに。※夏季限定

25
野菜を食べるカレー

キャンプレクスプレス
JOINUS DINING(B1)

シーフードと彩り野菜のタイ風グリー

ンカレー
¥1,190 シーフードと彩り豊かな野菜が夏にぴったり。パクチーとスパイシーなグリーンルーが相性抜群。辛さをアップするとさらに刺激的！

26 洋麺屋五右衛門 JOINUS DINING(B1)
ごろごろビーフタンとナスのピリ辛トマ

トソース
¥1,242 大きめにカットし、柔らかく仕上げたビーフタンとピリっと辛さが効いたトマトソースが夏にぴったり。

27 魚敬 JOINUS DINING(B2） 茎わさび巻 ¥248 わさびの茎を刻んで細巻に、ツーンとした刺激が効いた一品です。

28 オービカ　モッツァレラバー JOINUS DINING(B2） ピッツァ　ンドゥイヤ　ブッラータ ¥3,130 イタリアのカラブリア産激辛サラミペースト“ンドゥイヤ”を使用したピッツァです。

29 オステリア　ウーヴァ・ラーラ JOINUS DINING(B2） グリリアミスト ¥3,400 若鶏、やまと豚、仔羊の3種のお肉を盛り合わせたボリュームある一品です。

30 カレーハウス　リオ JOINUS DINING(B2） 肉野菜カレー激辛 ¥850 牛肉とたっぷり野菜が入った人気の定番カレーを激辛にアレンジ。

31 キッチンパレット JOINUS DINING(B2） カラフルパフェ ¥648 ラムネアイスにレッドグレープフルーツソースの酸味がアクセント。フルーティーで懐かしい味わいです。※夏季限定

32 銀座ライオン JOINUS DINING(B2） ステーキガーリックピラフ ¥1,814 ピラフの上に100gのサーロインステーキ！ガーリックが香ばしい食欲そそる一品です。※平日11：00～14：30は販売しておりません。

33 サモアール JOINUS DINING(B2）
ティーソーダ（グレープフルーツ、オ

レンジ、レモン）
各\900 刺激強めの炭酸を使ったフレッシュ果実と紅茶のドリンクです。※夏季限定

34 そばと天ぷら　石楽 JOINUS DINING(B2） カレーつけ汁そば ¥980 店内でじっくり丁寧に仕込んだそば屋のカレーは、鰹節の香りと独特のコク、玉ねぎの甘みと豚肉の旨味がたっぷり。

35 大龍 JOINUS DINING(B2）
黒胡椒とり丼（スパイシーチキン

丼）
¥890 鶏の唐揚げ、シャキシャキとした野菜を餡かけで。あらびきコショウが刺激的！

36 ちゅら屋 JOINUS DINING(B2） 島ラー油の唐揚げ丼定食
平日\840

休日¥961
島唐辛子を使った食べるラー油と、唐揚げの甘辛タレがピリっと辛い夏らしい丼です。

37 とんかつ和幸 JOINUS DINING(B2） 特大ロースかつ御飯 ¥1,600 通常の1.6倍のボリューム！ロースの中でも脂身が豊富な肩ロースに近い部分を厚切りし、じっくりと揚げました。

38 博多天ぷら　たかお JOINUS DINING(B2） 対馬産活〆大穴子天定食 ¥1,880 揚げたての大穴子がまるごと1本！昆布明太子、浅漬は食べ放題です。

39 バケット JOINUS DINING(B2）
ハンバーグステーキわさびソース

（パン食べ放題付き）
¥1,501 和風に仕上げたジューシーなハンバーグにピリっとわさびが効いたソースがぴったり。※夏季限定

40 横浜なかや　大関本店 JOINUS DINING(B2） ピリ辛肉つゆきしめん ¥1,000 甘辛い豚肉ときしめんを出汁が効いたピリ辛のつけ汁にからめて召し上がれ！※夏季限定

FOOD&TIME ISETAN YOKOHAMA

41 ビアホール　だん家 Ｂ1 名物骨付き鶏のだん家焼き ¥734 秘伝のスパイスを使用した名物料理。超激辛の中に鶏の旨味がありビール、辛い物好きにはたまらない一品です。

42 担担麺VS酸拉麺 武双 Ｂ1 赤カラ坦坦つけ麺 ¥870 冷たい麺を、花山椒の香りと辣油の辛さが効いた熱々のスープにつけてどうぞ！麺量大盛まで無料。“あつもり”もできます。

43 カフェ ソラーレ ツムギ Ｂ1 削り氷　すいかの赤富士 ¥950 朝日に照らされた富士山“赤富士”をイメージ。天然水を使った氷を細かく削りフワフワに。※夏季限定


